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N
L'attivita di apicultrice “Sto pensando di realizzare Annualmente
nasce soltanto una sala degustazione la produzione si attesta
per la passione e I'amore dove poter apprezzare intorno
per questo lavoro i sapori genuini” ai cinquanta quintali

Miele, oro di “Casa Parrina”

E’ Rosella Fortinelli che gestisce I'azienda da 10 anni

sta predisposizione alla natura ha
portato la nostra azienda, ad
un‘attenta ed accurata scelta dei
luoghi dove esistono le condizio-
ni di raccolto favorevole”.

prio sul luogo ove nasce, un am-
biente incontaminato e immerso
nel verde, dove la passione per la
terra ¢ i prodotti naturali sono
radicati da sempre. Proprio que-

che sta realizzando, proprio in
arienda una sala degustazioni.

“Lidea - conclude la Fortinelli -
& quella di far apprezzare al con-
sumatore questo prodotto pro-

MICHELANGELO MENNA

ORVIETO - Ciconia, pochi chi-
lometri dal centro storico della
“Citea della Rupe”, & un piccola
localita proprio sulle
sponde del Paglia. Vicino
si trova “Casa Parrina”
una azienda agraria di
modeste dimensioni che
ha legato il suo nome, in-
dissolubilmente, ad un
prodotto antico e prezio-
so: il miele. “Dieci anni
fa, per scommessa - rac-
conta Rosella Fortinelli
allevawice d'api per pas-
sione - avevo appena per-
50 il lavoro. Non nascon-
do che fu un momento
drammatico. Possedevo
allora una piccolo appez-
zamento e dicesi di ri-
sehiare, dovevo provare, vedere,
ieapire se quel podere poteva dar-
i qualeesa, Dopo diect anni di
attivity sl [ i Miﬂf'ﬂ.f_r. ¢

Lartivity di apicultrice di Rosella
inizia dieci anni fa, appena 2 ar-
nie e molta buona volone, “Pos-
50 dire continua - che quando
iniziai tale attivith ero davvero a

ORVIETO - Nello scenario della valoriz-
zazione dei prodotti tipici, delle tpicith in
genere, in questi ultimi anni, si sta affer-
mando sempre di pitt il fenomeno delle

per la wiela e la valorizazione delle ari-
vitd agro-alimentari tradizionali locali”,
Tuta questa attivieh fu supportata, nel
contempo, da interventi autorevoli di

delle attestazioni che legano in maniera
anagrafica la derivazione di un
prodortto/produzione dal luogo storico
d'origine, sono dei certificati notarili con-

digiuno di tutto cid che era
I'agricoltura. Venivo infart da un
lavoro in fabbrica pertanto ho
dovuto studiare, frequentare cor-
s, per iniziare a capire qualcosa
di questo mondo meraviglioso”,
Attualmente a Casa Parrina sono
presenti ben 80 amic con una
produzione annua che si attesta
intorno ai cinguanta quingali, I
nastri prodotti dice ancor Ro-
sella = sono: rappresentati nello
specifico da quatro dpologie di
miele da quello di acacia a quel-
lo di castagno, da quello di bo-
sco all'immancabile millefiori.
Da un po’ di tempo ruttavia sto
concentrando I'attenzione nella
ricerca di nuovi prodorti da pre-
sentare al pubblico come ad
esempio la crema di nocciole, le
nodi, le nocciole, le mandorle to-
state ed intere in micle e un pro-
dotwo che sa riscuotendo molto
successo & il ‘Miele ¢ fruta’ un
mix equilibratissimo tra micle
appunto ¢ frutta concentrata’,
Per preparare tutti questi pro-
dotti e per seguire questo nu-
mero ragguardevole di api quan-
ti operano in azienda insieme a
lei?

“In realtd faccio wito da sola,
T'artivita di produzione si concen-
tra in due mesi l'anno, agosto ¢
seteembre, il resto del tempo lo
utilizzo per confezionare, pro-
muovere e commercializzare.
Vorrei comunque sottolineare,
che son le api stesse a far wito,
micle, cera, a me sta di rccoglic-
re ¢ se vogliamo, perfezionare”.
La realth di Casa Parrina & vera-
mente ‘fantastica, proprio come
I'ha definita la stessa Rosella che
sorprende raccontando infine

De.Co acronimo di denominazioni co-
munali, Facendo un po’ di cronistoria va
ricordato. che tle riconoscimento
nacque a seguito della legge
dell'8 giugno 1990 nu-
meto 142 che con-
sentl ai Comu-
ni la facolty
di discipli-
nare,
nel-

Qjuatiro le tipologie di migle
prodatio da quello df acacia a
quello df castagno, da quelio of
bosco allimmancibile: mitlefion

Sta riscuotendo maollo. succes-
50 “Mighe & frutla” un mix equi-
libratissimo fra mislo appunio e

frutta concentrata

I'am-
bito dei

principi
sul decen-

tramen-

mi-
nistrativo, "
la materia della

valorizzazione delle
attivitd agro-alimentari
tradizionali risultanti presenti
nelle diverse realtdl terriroriali. In
seguito a cid, 'And, l'associazione na-

zionale Comuni iraliani, nel 2000 si fece
promotrice di una proposta di legge di
I iniziativa popolare recante: “Istituzione
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- == H elle denominazioni comunali di origine

giornalisti ed

Pl

esperti come
Giuseppe Guarino e Luigi
Veronelli. Oggi sono pilt 250
i Comuni che hanno assunto -

¥ Je delibera riferendola sia a prodot-

ti di carattere agricolo, sia a prodott

di carattere artigianale. Entrando nel me-
rito ed in assolur sintesi si pud dire che
le De.Co non sono marchi di qualith, ma

i

trassegnati dal sindaco a seguito di una
delibera comunale, Le denominazioni co-
munali di origine, in prima bat-
e sono una semplice de-
libera comunale, co-

me un livello di
autocoscienza

di una co-
muniti
che in
u n

mo -
mento
storico codi-
fica un suo be-
ne di forte valore
identitario. Il farto che
il Ministro per le Politiche

Agricole ¢ Forestali, in un recente
convegno abbia dichiarato che “le
De.Co., intese come censimento dei pro-
dotti che identificano un Comune, sono
un ulteriore elementa di distinzione che
sicuramente rafforza il valore identitario
dil un rerdtorio” e che 250 comuni ab-
biano deliberato una o pitt De.Co, ma-
nifesta comunque un fenomeno di par-
tecipazione ed unesigenza molo sentita.
MiMe.




